1T Pindstrup Centret

det giver mening

Forretter
valg to stk. / valges en tappes tallerken taeller den for to.

Hel baot Llaksefilet wed arteskud, mango og chill.
Krydderurtedressing og hjemmebagt flutes.

Servanosikinke med semlorveld tomater, marineret artiskokicer 0o
rucola. Sprede brgd med oliventapanade.

varmrgoet laks ph sprgd salatbund med dilddressing og hjemumebagt
flutes.

2 stl. tarteletter med hgns L asparges.
Ristet brgd med kyllingsalat med ananas og sprgd bacon.
Tunmousse med rejer med hjemmebagt brgd og dressing.

Tapastallerken med fisk. Prredmousse medrgollgg og purlag.
Laksetatar wed abler og pebervodsereme. Pestomarineret tigerre)er.
Hjemmebagt brgol og dip.

Tapastallerken med servanosiinke, artiskokirer. Grenne asparges med
bacon. Kyllingsalat wmed grillet aubergine. Hjemmebagt brgd og 2 x
dip.
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Kgdretter til buffet.
vealg tre retter — Kun en med okse kpd

Okseked
Kryddermarineret helstegt oksefilet.

Rosastegt amerikeansk olkseculotte.
Stegte nyretapper med sellert.

Kalv
Farseret kalvefilet med svampe o urter.
Rosastegt kalveculotte.

Kalvesteg stegt som vildt.

Svinerga
Ploraiseret grisekecber.

Inclbagt marbracl med fars,urter og butterde)
Megrlorad ala creme med markehampignon.
Farseret kam med sprode svaer

Skinkesteg
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Fuol
Krydderurtefarseret Ralkunbryst

Marineret Ralkunbryst
Fyldt kyllingbryst med flgdeost og parmaskinke.

Kalkuncwvette bratseret maed gl og honning,.

Lette vetter til f.elks. bgrnene
2 of disse retter udgpr 1 vet (okse-kalv-gris)
Frikadeller.
Kyllinglir.
Tarte.
Kokospaneret kRyllingfilet.
Kyllingspyd.
Gréske deller.
Lasagne.

Skinkestang.
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Tilbehgr til buffet.
valg 2 kartofler og 2 salatbar

Ko Vto;ELer

Sl smgrstegte petit kavtofler med persille.
Flgdekartofler med Lgg og hvidlag.
Kartoffelpizza weed brie, rucola og persilleolie.
Kartoffel-jordskokiremos.

Kartoffelgratin m/bacon og hasselngdder.

Salater
Bulgursalat wmed abrikos og grgnt.

Speltsalat meod svampe, glaseret vpdlgg og fetn
Bagte voofrugter weo hidlgosolie og stegte sesam.
Towmatsalat wmed wozzavalla, vgdleg og basilikum.

Blomkilssalat med fennikel og blibary.
Greesk salat m/feta og oliven.

Avrstidenssalat.

Skysauce, dressing og dip fgloer med til alle vetter.
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Pessert.
valge to desserter

Brownle med vgrt s og baersauce.
Pannacotta wmed blibaersylt og hvid chokolademousse.
Chokolademonsse med flgoeskuum.
Naddedrgm med Ls og friske baer.
Cheesecalke med Line.

Plndstrup Centrets Lsdessert med makroner og portvin.

Frisk woskaret frugt og baer fad.

Kaffe inkl. uden tilbehgr
Spdt/kage til kaffe kr. 20 pr. person
(Spdt/kRage wmb ogsh selv medbringes)




